
 

 

CENA VERDI & NON 

 

Antipasti: 

Carpaccio di cervo marinato alle erbe di montagna (Falstaff) 

Mini strudel di speck, fontina e pere (Luisa Miller) 

con insalata di radicchio rosso e noci  

 

Primo: 

Bomba di riso al ragù di lepre (Falstaff) 

 

Secondo: 

Bocconcini di manzo al berberè (Aida) 

con crema di mais 

 

Dessert: 

Mousse di cioccolato verdiano con caviale di cachi (opere di verdi) 

 

Vini. 

Spumante Brut 

Rosso di Montepulciano 

 

Acqua  

Caffè 

 

Coperto 

 

€ 37 

 

RICHIESTA PRENOTAZIONE AL NUMERO 0521 207387 


