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Parmigiano Reggiano al ristorante: il dilemma della formaggiera. 
Come garantire al consumatore che sceglie il Parmigiano Reggiano che in tavola non ci sia un fake?

 Terra Madre Salone del Gusto 2018
Stand Consorzio Parmigiano Reggiano 

Pad 1, Emilia Romagna 1D051 1C052

 Nicola Bertinelli, Presidente Consorzio Parmigiano Reggiano

 Eugenio Signoroni, Curatore Osterie d’Italia di Slow Food Editore

 Maria Amalia Anedda, Chef Ristorante Les Caves

Interverranno:

Invito stampa

venerdi 21 settembre 2018 - ore 10.30

Modera Massimo Bernardi, Direttore Dissapore


